
ПРОФЕСИОНАЛНА ГИМНАЗИЯ ПО СЕЛСКО СТОПАНСТВО – НОВА ЗАГОРА 

  

 

Конспект 

по Основи на технологията на хранителните продукти– VIII клас, СФО 

 

 

Професия: ,,Хлебар-сладкар“   

Специалност : „Производство на хляб  и хлебни  изделия “ 

 

1.Цел и задачи на технологията на хранителните продукти. 

2.Основни понятия при технологичната преработка . 

3. Особености на ензимите. 

4.Значение на биохимията за технологията на хранителните продукти. 

5.Основни принципи за запазване на хранителните продукти. 

6. Биоза, анабиоза и абиоза. 

5.Бактерии.Значение за ХВП. 

6.Дрожди.Значение за ХВП. 

7.Плесени. Значение за ХВП. 

8.Производителна способност на микроорганизмите. 

9.Транспортиране. 

10. Видове транспортни съоръжения. 

11.Измиване. 

12.Начини за измиване. 

13.Транспортиране на течности. 

14.Пастьоризация. 

15.Термостерилизация. 

16.Сушене. 

17.Показатели за качество на храните. 

18.Сензорен анализ. 


