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ПРОФЕСИОНАЛНА ГИМНАЗИЯ ПО СЕЛСКО СТОПАНСТВО - НОВА ЗАГОРА 

 

 

 

 

К О Н С П Е К Т 

 

по  Основни процеси, машини и апарати в ХВП – РПП - VIII клас 

самостоятелна форма на обучение 

 

Специалност: „Производство на хляб  и хлебни  изделия“ 

Професия: „Хлебар - сладкар“ 

 

1. Обща характеристика и класификация на процесите в ХВП. 

2. Обща характеристика и класификация  на машините и  апаратите  в ХВП. 

3. Видове механични процеси в ХВП. 

4. Транспортиране на твърди материали в ХВП –  елеватор и лентов, винтов, пневматичен 

и  хидравличен транспортьор. 

5. Машини за измиване в ХВП. 

6. Сортиране и калибриране. 

7. Раздробяване, нарязване и смилане. 

8. Хомогенизиране и смесване. 

9. Пресяване, сепариране и пресоване. 

10. Хидромеханични процеси – транспортиране на течности,  разделяне  на нееднородни 

смеси  (утаяване, филтриране, центрофугиране). 

11. Хидромеханични  машини и апарати  - бутални помпи, ротационни помпи, 

центробежни помпи, центрофуги. 

12.Топлинни процеси – характеристика, механизъм на топлообмена, видове 

топлоносители, същност и особености. 

13. Видове топлинни процеси.  

14. Пастьоризация и основни апарати за пастьоризация. 

15. Стерилизация и основни апарати за  стерилизация. 

16. Изпаряване, изпарител с парна риза. 

17. Охлаждане и методи за охлаждане. 

18. Замразяване и методи за замразяване. 

19. Видове  топлинни  апарати. 



 

2 
 

20. Масообменни  процеси – същност и фактори, влияещи върху процесите. 

21. Сорбционни процеси, приложение в ХВП.  

22. Кристализация, приложение в ХВП. 

23. Екстракция, приложение в ХВП. 

24. Дестилация и ректификация, приложение в ХВП.   

25. Сушене и методи за сушене, приложение в  ХВП. 

26. Апарати за масообменни процеси.   
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