
ПРОФЕСИОНАЛНА ГИМНАЗИЯ ПО СЕЛСКО СТОПАНСТВО – НОВА ЗАГОРА 

 
 

 

Конспект 

По Технология на специалността – XII клас, СФО 

 

 

Професия :  ,, Хлебар-сладкар “      

Специалност : „Производство на хляб и хлебни изделия “ 

 

1. Сладкарски основи от парено тесто . 

2. Сладкарски основи от обикновено белтъчно  тесто 

3. Сладкарски основи ,,Алказар” 

4. Сладкарски кремове. 

5. Маслени кремове. 

6. Млечно-нишестени кремове. 

7. Белтъчни кремове. 

8. Полуфабрикати за художествена украса. 

9. Сладкарски глазури. 

10. Сладкарски сиропи. 

11. Сочни сладкарски изделия. 

12. Сухи сладкарски изделия. 

13. Хляб с повишена хранителна стойност. 

14. Приготвяне на хляб с квас. 

15. Хляб с повишено съдържание на витамини и минерали. 

16. Хляб с поръски и пълнежи. 

17. Хляб с повишена енергийна стойност. 

18. Производство на донати. 

19. Многозърнест хляб. 

20. Хляб от различни видове брашна. 

21. Технология за производство на пици 

22. Технология за производство на щолен. 



23. Технология за производство на кроасани. 

24. Технология за производство на панетоне. 

25. Технология за производство на гюзлеми. 

26. Готови кремове. 

27. Сладкарски изделия с готови полуфабрикати. 

28. Готови кремове и глазури. 

 

 

 


